
 

MENÙ DI SABATO 16 DICEMBRE
dalle ore 20:30

TUTTI I NOSTRI PIATTI VENGONO FATTI AL MOMENTO. IN MOLTI CASI SI ADATTANO ALLE VOSTRE ESIGENZE ALIMENTARI 
E DI ALLERGIE, INTOLLERANZE  O PER CHI PREFERISCE NON MANGIARE CARNE E DERIVATI

Alcuni prodotti per esigenze igienico-sanitarie e per tipo di cottura, possono essere abbattuti e congelati.
Tutte le nostre decorazioni possono contenere allergeni (glutine, latte, uova, soia, senape, frutta a guscio). 

Per maggiori informazioni rivolgersi al personale di sala.

Aperitivo di benvenuto
Crostino con radicchio rosso di Treviso igp

A seguire al tavolo:

Antipasto 
Vellutata di borlotti con cimette di Radicchio rosso di Treviso igp 

e gocce di balsamico

Primo piatto
Risotto con Amarone, radicchio e taleggio

Secondo piatto
Il bollito della tradizione con le sue salse

accompagnato da erbe cotte e purè

Dessert 
Il panettone e la focaccia con la nostra crema chantilly

al profumo di vaniglia

costo a persona 60,00 €
Nel menù sono compresi: acqua naturale e frizzante, vini e caffè

Cena di Natale
Con Gianni Scribano

Racquet Club 
Adriano Panatta Ristorante


